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Ce catalogue exhaustif répertorie avec précision les différentes formations
soigneusement organisées par ADA France, spécifiquement destinées aux
membres de l'ADA et aux structures adhérentes qui, bien qu'elles ne soient pas
des organismes de formation à part entière, souhaitent bénéficier de ces
programmes. Il convient de noter que l'ADANA (Nouvelle Aquitaine) ainsi que
l'ADA Occitanie disposent chacune de leurs propres catalogues détaillant les
formations qu'elles proposent respectivement.
Le contenu de ce catalogue est étroitement lié à la saison apicole, ce qui signifie
qu'il englobe les formations planifiées de septembre 2025 à août 2026. Ces
formations sont principalement programmées pendant la période de moindre
activité apicole, s'étalant ainsi de septembre à mars, afin de maximiser la
participation des intéressé.e.s.

Lien vers le règlement intérieur 
Lien vers les conditions générales de vente 

https://www.adafrance.org/wp-content/uploads/2023/02/2021_reglement_interieur_-_ada_france.pdf
https://www.adafrance.org/wp-content/uploads/2023/02/2021_reglement_interieur_-_ada_france.pdf
https://www.adafrance.org/wp-content/uploads/2023/02/2021_cgv_formation_-_ada_france.pdf
https://www.adafrance.org/wp-content/uploads/2023/02/2021_cgv_formation_-_ada_france.pdf


Elevage

Pédologie, biologie végétale et agronomie appliquées à l’apiculture
Organiser son atelier d’élevage (J3)
Les apports de la sélection en apiculture
Perfectionnement en sélection apicole
Organiser son atelier d’élevage
Organiser et réussir son atelier d’élevage (J1&2)
Mise en place d’un atelier d’élevage de reines

Transformation

Qualité

Stratégie

Produire et commercialiser de la propolis
Formuler sa cosmétique à base de produits de la ruche
Produire et commercialiser de la propolis
Propolis et propriétés en apithérapie, produire et commercialiser
Produits transformés : pain d’épices, nougat, bonbon, panier garni
Produire et commercialiser de la propolis
L'hydromel ou quand le miel redevient nectar

Maîtriser la cristallisation de vos miels
Hygiène et bonnes pratiques en gelée royale
Valider ses compétences de juré dégustateur - valoriser le miel de tilleul de Picardie IGP
Chimie du miel et analyses
Comprendre et maitriser la cristallisation du miel
Produire et vendre du pollen de qualité
Chimie du miel et analyses
Initiation à l’analyse et à la dégustation des miels
Comprendre et maitriser la cristallisation du miel

Conduite de changement dans son organisation
Identifier sa stratégie commerciale et construire son argumentaire de vente
Construire et utiliser son argumentaire de vente (terrain)
Rôle de l'élu.e
Gestion d’équipe & management coopératif
Gestion de projets participatifs
Mobiliser son équipe et s'organiser collectivement

4
5
6
7
8
9

10

11
12
13
14
15
16
17
18
19

20
21
22
23
24
25
26

27
28
29
30
31
32
33

Sommaire

Formations à venir 34



Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les adhérent·es
à l’ADA AURA

Objectifs pédagogiques

Pédologie, biologie végétale et
agronomie appliquées à l’apiculture

Être capable de comprendre les interactions entre le
sol et les plantes, les conditions de nectarification
Être capable de mieux choisir ses emplacements
Être capable d’optimiser son parcours de
transhumance et de l’adapter

Évaluation des connaissances sur les végétaux et l'agronomie des participants.
Cours théorique sur le fonctionnement des végétaux, du sol et les milieux utilisés en apiculture   
Être capable de comprendre le fonctionnement des écosystèmes et des milieux naturels et cultivés
Savoir identifier les espèces sauvages
Être capable d'analyser un milieu à l'aide des plantes bio-indicatrices sur le terrain

30 septembre Présentiel

Tarif 

Apprenant Vivéable : 252€
prélevés sur leur fonds + 
35€ (repas et frais)
Non Vivéable : 40€ + 35€
(repas)

Méthodes pédagogiques

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Manon PHILIPPE
manon.philippe@ada-aura.org

 06 72 23 81 76

Intervenant·e

Rémi Geneston

Prérequis

Aucun

1 jour - 7 heures

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation 

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

ADA AURA Balbins (38)

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Questionnaire de fin de formation

Supports pédagogiques
Ateliers pratiques (sortie terrain)
Questions et échanges



07 octobre Présentiel

Coline KOUCHNER
coline.kouchner@adapi.adafrance.org

06 86 20 61 86

1 jour - 7 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Aménagements possibles sur demande

ADAPI Manosque

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Organiser et réussir son atelier
d’élevage (J3)

Être capable de mettre en place un élevage de
reines sur son exploitation (faire son bilan)

Partager un bilan de la saison centré sur l'atelier d'élevage de reines, son expérience et les
problématiques rencontrées dans son exploitation sur cet aspect
Comprendre les principes de la sélection apicole, les différentes options de maîtrise de la fécondation et
leurs caractéristiques
Elaborer des propositions d’intégration de pratiques de sélection adaptées au contexte de l’exploitation 

Tarif*

Méthodes pédagogiques

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Intervenant·e

Mélodie Perrin
Coline Kouchner

Prérequis

Être apiculteur·rice et
avoir de solides
connaissances en
élevage de reines
Avoir suivi les J1 et J2

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Questionnaire de fin de formation

Supports pédagogiques
Partage d’expériences et cas concrets
Questions et échanges

Apiculteur·rices
professionnel·les

Apprenant Vivéable : 182€
prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 182€
Repas non inclus

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation 

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (60€)



Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les 

Objectifs pédagogiques

Les apports de la sélection
en apiculture

Être capable de mettre en place un plan de
sélection génétique en apiculture
Être capable de mettre en place une feuille de route
personnalisée selon vos critères

Comprendre comment organiser un plan de sélection génétique 
Définir ses propres objectifs de sélection et sa feuille de route 
Maîtriser les étapes et le calendrier de contrôle des fécondations 
Savoir comment tester ses colonies en fonction de ses critères de sélection

16 et 17 octobre Présentiel

Tarif 

Apprenant Vivéable : 364€
prélevés sur leur fonds
Non Vivéable, salarié : 20€
Non adhérent : nous contacter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Candice LAROCHE
candice.laroche@ada-idf.org 

06 08 92 39 42

Intervenant·e

Ségolène Maucourt

Prérequis

Aucun

2 jours - 14 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

ADA IDF Le Chesnay (78)

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Questionnaire de fin de formation

Supports pédagogiques
Ateliers participatifs, Brainstorming
Questions et échanges

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation 



Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Perfectionnement en sélection apicole

Approfondir vos connaissances en sélection
génétique appliquée à l’abeille
Améliorer les performances de votre cheptel grâce
au progrès génétique

Valider et pondérer ses propres objectifs de sélection
Comprendre ce qu’est une valeur génétique pour indexer les reines
Obtenir l’amélioration de performance de son cheptel grâce au progrès génétique
Organiser et collecter les données de performances 

ADA IDF22 et 23 janvier Présentiel

Tarif 

Apprenant Vivéable : 364€
prélevés sur leur fonds Vivéa
Non Vivéable, salarié : 20€
Non adhérent : nous contacter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques

Exposés théoriques avec supports de formation
Tours de table réguliers
Brainstormings
Ateliers participatifs et individuels
Fourniture de documents supports

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Intervenant·e

Ségolène Maucourt

Prérequis

Être apiculteur·rice et
avoir suivi une
formation initiale en
sélection

2 jours - 14 heuresLe Chesnay (78)

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Questionnaire de fin de formation

Candice LAROCHE
candice.laroche@ada-idf.org 

06 08 92 39 42

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Aménagements possibles sur demande

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation 



Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Organiser son atelier d’élevage

Être capable de mettre en place un plan de
sélection génétique en apiculture
Être capable de mettre en place une feuille de route
personnalisée selon vos critères

Comprendre comment organiser un plan de sélection génétique 
Définir ses propres objectifs de sélection et sa feuille de route 
Maîtriser les étapes et le calendrier de contrôle des fécondations 
Savoir comment tester ses colonies en fonction de ses critères de sélection

27 et 28 janvier Présentiel

Tarif 

Méthodes pédagogiques

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Maylis DE LABORDERIE
maylis.delaborderie@ada-aura.org

07 66 72 83 64

Intervenant·e

Indy Oyarzun

Prérequis

Être apiculteur·rice et
avoir de solides
connaissances en
élevage de reines

2 jours - 14 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

ADA AURA Balbins (38)

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Questionnaire de fin de formation

Supports pédagogiques
Questions et échanges

Apiculteur·rices
professionnel·les adhérent·es
à l’ADA AURA

Apprenant Vivéable : 364€
prélevés sur leur fonds + 
35€ (repas et frais)
Non Vivéable : 40€ + 35€
(repas)

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation 



27 janvier et 23 avril Présentiel

Coline KOUCHNER
coline.kouchner@adapi.adafrance.org

06 86 20 61 86

2 jours - 14 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Aménagements possibles sur demande

ADAPI La Gaude

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Organiser et réussir son atelier
d’élevage (J1 et J2)

Être capable de mettre en place un élevage de
reines sur son exploitation

Tarif*

Méthodes pédagogiques

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Intervenant·e

Mélodie Perrin
Coline Kouchner

Prérequis

Être apiculteur·rice et
avoir de solides
connaissances en
élevage de reines
Avoir suivi les J1 et J2

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Questionnaire de fin de formation

Supports pédagogiques
Démonstration et pratique
Questions et échanges

Apiculteur·rices
professionnel·les

Apprenant Vivéable : 364€
prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 364€
Repas non inclus

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation 

J1
Bases de l’élevage de reines 
Matériel d’élevage de reines et calendrier d’élevage 
Estimation des besoins en reines
Organisations possibles : calendrier d’élevage et
gestion de l’exploitation

J2
Gestes et principes du greffage 
Fonctionnement et manipulation des ruches
éleveuses 
Manipulation des cellules royales et des reines
Fonctionnement des nucléis 
Acceptation des cellules royales et réussite d’un
greffage

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (60€)



à définir en 2026 Présentiel

Sarah STELLA
aocmiel@gmail.com

06 18 89 80 32

2 jours - 14 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Aménagements possibles sur demande

AOP Corse Altiani

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Mise en place d’un atelier
d’élevage de reines

Être capable de mettre en place un élevage de
reines sur son exploitation

Tarif*

Méthodes pédagogiques

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Intervenant·e

Caroline Marinthe

Prérequis

Aucun

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Questionnaire de fin de formation

Supports pédagogiques
Démonstration et pratique
Questions et échanges

Apiculteur·rices
professionnel·les

Apprenant Vivéable : 364€
prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 50€
Repas non inclus

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation 

J1
Bases de l’élevage de reines 
Matériel d’élevage de reines et calendrier d’élevage 
Etapes et techniques
Organisations possibles : calendrier d’élevage et
gestion de l’exploitation

J2
Gestes et principes du greffage 
Fonctionnement et manipulation des ruches
éleveuses 
Manipulation des cellules royales et des reines
Acceptation des cellules royales et réussite d’un
greffage

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (80€)



ADA HDF Saint Laurent Blangy (62)07 octobre Présentiel

Sara PEAUCELLIER
contact@ada-hdf.org

07 65 27 03 90

1 jour - 7 heures

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les adhérents
à l’ADA HDF

Objectifs pédagogiques

Maîtriser la cristallisation de vos miels

Comprendre les facteurs responsables de la
cristallisation des miels et découvrir des techniques
de transformation permettant de la maîtriser et de
valoriser le produit.

Pourquoi le miel cristallise ? 
Le miel : composition, réglementation et
attentes des consommateurs 
Composants et phénomènes à l’origine de la
cristallisation 
Focus sur la solubilité des sucres et les
rapports d’influence

Tarif 

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leurs fonds 
25€ de reste à charge
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques (avec photos)
Mise en situation et études de cas
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e

Robin Azemar

Prérequis

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Questionnaire de fin de formation

Aucun

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Comment contrôler la cristallisation du miel ?
Leviers de contrôles 
Techniques pour une cristallisation optimale
Défauts de cristallisation 
Études de cas



GPGR Visio le 15/10 et 5/12
Lyon (69) le 18/11

15 octobre
18 novembre
5 décembre
début 2026

Mixte

Amanda EMPEYTA
aempeyta@geleeroyale-gpgr.fr

06 73 71 21 79

1 jour - 7 heures

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les
producteur·rices de gelée
royale et adhérent·es au 
GPGR

Objectifs pédagogiques

Hygiène et bonnes pratiques
en gelée royale

Acquérir les connaissances de base et la
compréhension des exigences en termes de bonnes
pratiques d’hygiène à respecter lors des fabrications

Introduction à l’hygiène, risques et prévention
Maitrise des risques et méthodes des 5 M
(Matière première, Main d’oeuvre, matériel,
milieu, méthode) 
Appliquer des bonnes pratiques d’hygiène

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Démonstration et mise en pratique
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·es

Justine Chevrol-Hainaud
Amanda Empeyta

Prérequis

Questionnaire de fin de formation

Aucun

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Mise en pratique des BPH et BPF selon un cas
pratique de fabrication : “de la ruche au
conditionnement de la gelée royale (extraction +
conditionnement)

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 252€
Repas non compris

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



ADA HDF Amiens (80)22 octobre Présentiel

Rino IIDA
  tilleuldepicardie@gmail.com 

Sara PEAUCELLIER
contact@ada-hdf.org

1 jour - 7 heures

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Valider ses compétences de juré dégustateur
pour valoriser le miel de tilleul de Picardie IGP

Être capable d'évaluer objectivement des miels et
leur compatibilité aux exigences qualité du cahier
des charges IGP Miel de tilleul de Picardie en vue
d'appliquer ses compétences à la CEO

Techniques et vocabulaire de base en analyse sensorielle des miels
Contexte règlementaire et technique entourant le contrôle des caractéristiques organoleptiques du miel
de tilleul de Picardie
Caractéristiques organoleptiques spécifiques du miel de tilleul de Picardie
Utilisation des compétences d’analyse sensorielle dans le cadre spécifique d’une épreuve discriminante

Tarif 

Apprenant Vivéable : 252€
prélevés sur leur fonds 
Non Vivéable : 0€
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique en groupe (dégustations)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e

Philippe Picard

Prérequis

Questionnaire de fin de formation

Initiation à l’analyse
sensorielle ou
expérience de
dégustateur

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



ADA IDF Le Chesnay (78)30 et 31 octobre Présentiel

Candice LAROCHE
candice.laroche@ada-idf.org 

06 08 92 39 42

2 jours - 15 heures

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Être capable de comprendre la chimie du miel 
Être capable de comprendre une analyse de miels
Être capable de réaliser une analyse sensorielle de
son miel

Approfondissement sur la genèse des miels
Principales transformations biochimiques effectuées par l’abeille 
Principaux critères physicochimiques analysés pour un miel 
Identification gustative des miels régionaux
Compréhension d’analyse et interprétation
Identification de l’analyse selon ses besoins 
Principaux défauts gustatifs des miels

Tarif 

Apprenant Vivéable : 540€
prélevés sur leur fonds 
Non Vivéable, salarié : 20€
Non adhérent : nous consulter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique en groupe (atelier de lecture
d’analyses, jeu des odeurs et saveurs)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e

 Bruno Camus

Prérequis

Questionnaire de fin de formation

Aucun

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Chimie du miel et analyses



ADAPIC Salbris (41)03 et 04 novembre Présentiel

Elisabeth BREYNE
breyne-adapic@orange.fr

07 50 91 88 97

2 jours - 15 heures

Public concerné 

Apiculteurs et futurs apiculteurs
de CVL (> 70 ruches), salariés
d’apiculteurs de CVL. Ouvert aux
apiculteurs hors région selon
places disponibles

Objectifs pédagogiques

Comprendre et maitriser
la cristallisation du miel

Être capable de comprendre les processus de
cristallisation  
Être capable de maitriser l’humidité du miel  
Être capable de connaitre les impacts des pratiques de
défigeage sur la qualité des miels  
Être capable de réaliser une analyse sensorielle

Développer ses compétences sur la cristallisation du miel 
Développer ses compétences sur les impacts de l’humidité du miel
Maîtriser l’humidité sur mon exploitation 
Perfectionner ses connaissances sur le défigeage du miel 
Intérêt de l’analyse sensorielle en apiculture 
Intérêts et initiation à l’analyse sensorielle des miel

Tarif*

Apprenant Vivéable : 540€
prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 570€
Non adhérent : nous consulter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique en groupe (atelier de lecture
d’analyses, jeu des odeurs et saveurs)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e

Bruno Camus

Prérequis

Questionnaire de fin de formation

Aucun

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA



ADA AURA Vienne (38) 27 novembre Présentiel

Marine LESCHIUTTA
marine.leschiutta@ada-aura.org

07 81 30 61 52

1 jour - 7 heures

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les
adhérent·res de l’ADA AURA

Objectifs pédagogiques

Produire et vendre
du pollen de qualité

Être capable de produire du pollen de qualité qui
soit consommable et sans affecter les colonies.

Savoir produire et récolter du pollen
Connaitre les règles d’hygiène en vigueur aux différentes étapes de la récolte de stockage
Connaitre les environnements favorable de production de pollen
Savoir comment conserver du pollen
S’approprier les bases pour la production de pollen
Connaitre es prix, les règles d’étiquetage et les lieux pour vendre son pollen

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique (exercices)
Travaux de groupe et individuel
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.

Intervenant·e

Patrice Percy du Sert

Prérequis

Aucun

Questionnaire de fin de formation.

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Apprenant Vivéable : 252€
prélevés sur leur fonds + 
35€ (repas et frais)
Non Vivéable : 40€ + 35€
(repas)



ADA BFC Pin (74)12 et 13 janvier Présentiel

Marie VACHER
marie.vacher@adabfc.adafrance.org 

06 24 59 23 16

2 jours - 15 heures

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Chimie du miel et analyses

Être capable de comprendre la chimie du miel 
Être capable de comprendre une analyse de miels
Être capable de réaliser une analyse sensorielle de
son miel

Approfondissement sur la genèse des miels
Principales transformations biochimiques effectuées par l’abeille 
Principaux critères physicochimiques analysés pour un miel 
Identification gustative des miels régionaux
Compréhension d’analyse et interprétation
Identification de l’analyse selon ses besoins 
Principaux défauts gustatifs des miels

Tarif 

Apprenant Vivéable : 540€
prélevés sur leur fonds 
Non Vivéable adhérent : 250€
Non adhérent : nous consulter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique en groupe (atelier de lecture
d’analyses, jeu des odeurs et saveurs)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e

 Bruno Camus

Prérequis

Questionnaire de fin de formation

Aucun

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



AOP Corse Altiani13, 14 et 15 janvier Présentiel

Sarah STELLA
aocmiel@gmail.com

06 18 89 80 32

3 jours - 21 heures

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Initiation à l’analyse et à la
dégustation des miels

Être capable de comprendre une analyse de miels
Être capable de réaliser une analyse sensorielle de
son miel

Définition de l'analyse sensorielle
Etapes de l'analyse sensorielle et la sollicitation des sens
Analyse sensorielle : technique et dégustation
Miels : exercices de classement

Tarif*

Apprenant Vivéable : 756€
prélevés sur leur fonds 
Non Vivéable adhérent : 50€
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique 
Dégustation
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e

Philippe Picard

Prérequis

Questionnaire de fin de formation

Aucun

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (80€)



ADA AURA Etoile sur Rhône
(26)

09 et 10 février Présentiel

Clarisse VINCENT
clarisse.vincent@ada-aura.org

06 26 22 38 09

2 jours - 15 heures

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Comprendre et maitriser
la cristallisation du miel

Être capable de comprendre les processus de
cristallisation  
Être capable de maitriser l’humidité du miel  
Être capable de connaitre les impacts des pratiques de
défigeage sur la qualité des miels  
Être capable de réaliser une analyse sensorielle

Développer ses compétences sur la cristallisation du miel 
Développer ses compétences sur les impacts de l’humidité du miel
Maîtriser l’humidité sur mon exploitation 
Perfectionner ses connaissances sur le défigeage du miel 
Intérêt de l’analyse sensorielle en apiculture 
Intérêts et initiation à l’analyse sensorielle des miel

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique en groupe (atelier de lecture
d’analyses, jeu des odeurs et saveurs)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation Modalités d’inscription
Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e

Bruno Camus

Prérequis

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Questionnaire de fin de formation

Aucun

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Apiculteur·rices
professionnel·les adhérent·es
à l’ADA AURA

Apprenant Vivéable : 540€
prélevés sur leur fonds + 
35€ (repas et frais)
Non Vivéable : 40€ + 35€
(repas)



ADAPI Chateauneuf
de Gadagne

Présentiel

Pascal JOURDAN
pascal.jourdan@adapi.adafrance.org

04 42 17 15 21

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Conduite de changement
dans son organisation

Renforcer les capacités des administrateur·ices à
comprendre les mécanismes du changement et
conduire le changement dans son organisation

Qu’est-ce que le changement ? Et quel sens pour une organisation ?
Les freins au changement dans une organisation
Mesurer l’importance de la vision partagée et des valeurs pour aller vers un cadre de référence commun
Le facteur humain dans un contexte de transformation
Les conditions d’orchestration en faveur du changement

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire d’évaluation en fin de formation

Modalités d’inscription

Intervenant·es

Rachel Redon
Estelle Balian

Prérequis

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

10, 16, 17 octobre

Supports pédagogiques
Mise en pratique (exercices)
Travaux de groupe et individuel
Questions et échanges

3 jours - 21 heures

Administrateur.rice de l’
ADAPI
Salarié.e de l’ADAPI

Connaitre son organisation
Être administrateur.rice
Être salarié.e

Apprenant Vivéable : 
756€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : nous consulter
Repas non compris



GPGR Lyon (69) Présentiel

Amanda EMPEYTA
aempeyta@geleeroyale-gpgr.fr

06 73 71 21 79

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Identifier sa stratégie commerciale
et construire son argumentaire de vente

Identifier et cibler ses prospects
Construire sa stratégie commerciale et outils de vente
Être capable de fixer des prix de vente en cohérence
avec ses coûts de production
Construire son argumentaire en fonction du profil

Définir sa stratégie commerciale : positionnement produit/prix/cible
Présentation et analyse des différents circuits de commercialisation de chacun (évolution, comparatif)
Définir la méthode pour fixer ses prix de vente en cohérence avec ses coûts de production
Création d'argumentaire de vente

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire d’évaluation en fin de formation

Modalités d’inscription

Intervenant·e

Kaloyan Filipov

Prérequis

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

13 octobre

Supports pédagogiques
Mise en pratique (exercices)
Travaux de groupe et individuel
Questions et échanges

1 jour - 7 heures

Apiculteur·rices
professionnel·les
producteur·rices de gelée
royale et adhérent·es au 
GPGR

Quelques bases en
marketing 

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 252€
Repas non compris

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



GPGR Lyon (69) Présentiel

Amanda EMPEYTA
aempeyta@geleeroyale-gpgr.fr

06 73 71 21 79

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Construire et utiliser son
argumentaire de vente (terrain)

Identifier et cibler ses prospects
Construire sa stratégie commerciale et les outils de
vente associés
Savoir mettre en œuvre un argumentaire de vente
en fonction du profil du prospect

Organiser sa prospection (identifier les prospects, préparer ses outils de vente)
Psychologie de vente et construction de son argumentaire de vente
Prospection terrain pour tester sa posture commerciale

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire d’évaluation en fin de formation

Modalités d’inscription

Intervenant·e

Kaloyan Filipov

Prérequis

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

14 octobre

Supports pédagogiques
Mise en pratique (individuel, groupe)
Accompagnement terrain
Questions et échanges

1 jour - 7 heures

Apiculteur·rices
professionnel·les
producteur·rices de gelée
royale et adhérent·es au
GPGR

Quelques bases en
marketing 

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 252€
Repas non compris

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



ADA FRANCE
Visio et Lyon 
Visio et Paris Mixte

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

1,5 jour - 10 heures

Public concerné 

Administrateur.rice du
réseau ADA / ITSAP

Objectifs pédagogiques

Rôle de l'élu.e

Être capable d’occuper son rôle d’élu.e, tout en 
exerçant une activité professionnelle

Comprendre le rôle et les responsabilités d’un·e élu·e 
Mesurer ses capacités de coopération 
Organiser son temps et son travail pour être plus efficace 
Découvrir et tester des outils de gestion de temps et d’organisation
Identifier et gérer les tâches prioritaires et les tâches à déléguer 
S’exprimer clairement en public et adapter son message à différents interlocuteurs

Tarif 

Apprenant Vivéable : 
390€ prélevés sur leur fonds 
Non Vivéable : nous consulter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques
Mise en pratique (exercices, jeux, quiz)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire d’évaluation en fin de formation

Modalités d’inscription

Intervenant·e

Julie Rodriguez

Prérequis

Aucun
Être administrateur.rice

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

30 octobre (1/2j) et
6 novembre

13 novembre (1/2j) et
19 novembre

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



ADA FRANCE Paris (75) Présentiel

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

2 jours - 14 heures

Public concerné 

Administrateur.rice du
réseau ADA / ITSAP
Salarié.e Résapi

Objectifs pédagogiques

Gestion d’équipe
& management coopératif

Être capable d’affirmer sa posture managériale
Être capable de manager une équipe performante
Être capable de mobiliser, fédérer et inspirer une
communauté

Agir, réagir, affirmer sa posture managériale (affirmation de soi, climat de confiance, enjeu du binôme)
Manager une équipe performante (organisation, délégation, recrutement, posture managériale)
Mobiliser, fédérer, inspirer une communauté (engagement, faire vivre la communauté)

Tarif 

Apprenant Vivéable et salarié: 
504€ prélevés sur leurs fonds 
Non Vivéable : nous consulter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire d’évaluation en fin de formation

Modalités d’inscription

Intervenant·e

Rachel Redon

Prérequis

Aucun 
Être administrateur.rice
Être salarié.e Résapi

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

03 et 04 décembre 

Supports pédagogiques
Mise en pratique (exercices, jeux, quiz)
Questions et échanges

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



GPGR Lyon (69) Présentiel

Amanda EMPEYTA,
aempeyta@geleeroyale-gpgr.fr

06 73 71 21 79

2 jours - 14 heures

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Gestion de projets participatifs

Être capable d’occuper son rôle d’élu.e
Savoir organiser et cadrer un projet collectif
Apprendre les techniques de prise de décision

Le rôle d’administrateur·ice
Parler de sa fonction 
Faire vivre un projet 

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire d’évaluation en fin de formation

Modalités d’inscription

Intervenant·e

Julie Rodriguez

Prérequis

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

janvier

Apprenant Vivéable et salarié: 
504€ prélevés sur leurs fonds 
Non Vivéable : nous consulter
Repas non compris

Supports pédagogiques
Mise en pratique (exercices, jeux, paperboard)
Questions et échanges

Administrateur.rice du GPGR Aucun 
Être administrateur.rice

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Prendre des décisions collectives 
Animer des réunions efficaces et collaboratives 
Pistes d’action



ADA FRANCE Paris (75) Présentiel

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

2 jours - 14 heures

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Mobiliser son équipe
et s'organiser collectivement

Découvrir des concepts clés liés à la mobilisation
Observer et analyser le fonctionnement interne des
associations 
Savoir organiser et cadrer un projet collectif
Apprendre les techniques de prise de décision

Découvrir les clés de la mobilisation bénévole et leviers pour renforcer
Analyser le fonctionnement de son association et construire un plan d’action adapté à sa structure 
Comprendre les étapes clés d’un projet, rôles, points de vigilance 
Identifier différentes méthodes de prises de décision
Structurer et animer des réunions participatives

Tarif 

Méthodes pédagogiques 

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire d’évaluation en fin de formation

Modalités d’inscription

Intervenant·e

Julie Rodriguez

Prérequis

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou 
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

04 et 05 février

Apprenant Vivéable et salarié: 
504€ prélevés sur leurs fonds 
Non Vivéable : nous consulter
Repas non compris

Supports pédagogiques
Mise en pratique (exercices, jeux, paperboard)
Questions et échanges

Administrateur.rice du
réseau ADA / ITSAP
Salarié.e Résapi

Aucun 
Être administrateur.rice
Être salarié.e Résapi

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



AOP Corse Altiani (2B)3 octobre Présentiel

Sarah STELLA
aocmiel@gmail.com

 06 18 89 80 32 

1 jour - 7 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Être capable de mettre en place un atelier de
production sur son exploitation et de
commercialiser le produit obtenu

Apprendre comment produire de la propolis sur son exploitation (propolis de grille, de grattage) 
Apprendre à transformer la propolis et élaborer des produits de qualité
Être en accord avec la réglementation en vigueur : comment vendre de la propolis ?

Tarif*

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 50€ 
Non adhérent : nous contacter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques 
Mise en pratique
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire de fin de formation

Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e Prérequis

Aucun

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Caroline Marinthe

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Produire et commercialiser
de la propolis

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (80€)



ADA BFC Bretenière
(21)

8 octobre Présentiel

Marie VACHER
marie.vacher@adabfc.adafrance.org 

06 24 59 23 16

1 jour - 7 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Formuler sa cosmétique
à base de produits de la ruche

Connaitre les propriétés de l’utilisation des produits
de la ruche en cosmétologie
Formuler ses produits cosmétiques à base de
produits de la ruche dans le respect de la
réglementation

Propriétés en cosmétique et usages des produits de la ruche pour le développement de produits de soins
Propriétés des matières végétales utilisées en cosmétique naturel
Cadre juridico-légal pour s'installer en cosmétique
Apprentissage de la formulation
Production d'un baume, d'un dentifrice et d'une barre nettoyante aux produits de la ruche

Tarif 

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 140€ 
Non adhérent : nous contacter
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques 
Travaux pratiques (formulation d’un produit)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire de fin de formation

Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e Prérequis

AucunSandie Monchablon

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



ADAGE Moiremont
(51)

21 octobre Présentiel

 Alexis BALLIS
alexis.ballis@adage.adafrance.org 

07 89 68 04 38

1 jour - 7 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Produire et commercialiser
de la propolis

Maîtriser les techniques de productions, de
valorisation et de commercialisation de la propolis

Produire de la propolis sur son exploitation apicole (de grille et de grattage)
Apprendre à transformer la propolis et élaborer des produits de qualité
Découvrir la réglementation en vigueur et s’y conformer

Tarif*

Apprenant Vivéable : 252€
prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 252€ 
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques 
Mise en pratique (démonstration, quiz)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire de fin de formation

Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e Prérequis

AucunAlexis Ballis

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (40€)



GPGR Lyon (69)31 octobre Présentiel

Amanda EMPEYTA
aempeyta@geleeroyale-gpgr.fr

06 73 71 21 79

1 jour - 7 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les
producteur·rices de gelée
royale et adhérent·es 
au GPGR

Objectifs pédagogiques

Propolis et propriétés en apithérapie,
produire et commercialiser

Acquérir les connaissances indispensables sur la
production de la propolis, sa transformation et la
réglementation associée à sa commercialisation et
son utilisation en apithérapie familiale

Connaître les principales propriétés en apithérapie familiale de prévention et leurs intérêts
Connaître les critères qualité de la propolis et méthode de production qualitative de la propolis
Connaître les points de réglementation inhérents à la propolis
Connaître des clés pour commercialiser la propolis

Tarif 

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 252€
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques 
Mise en pratique (outils de transformation)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire de fin de formation

Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e Prérequis

Aucun
Etre adhérent

Nicolas Cardinault

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation



ADA AURA visio
Cycle de 4 visios

indépendantes en
novembre

Distanciel

Marine LESCHIUTTA,
marine.leschiutta@ada-aura.org 

07 81 30 61 52

2 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Public concerné 

Objectifs pédagogiques

Produits transformés : pain d’épices,
nougat, bonbon, panier garni

Être capable de produire des produits transformés
Être capable de comprendre ses erreurs et identifier
des pistes d’amélioration

3 novembre, réussir son pain d’épices
10 novembre, réussir son nougat noir et nougat blanc
17 novembre, réussir ses bonbons
24 novembre, réussir son panier garni

Tarif 

Apprenant Vivéable : 
72€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 72€
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques 
Travail sur des recettes
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire de fin de formation

Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e Prérequis

Avoir déjà réalisé des
produits transformés

Alain Condon

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Aménagements possibles sur demande

Présenter un exemple de recette (différentes
étapes et leurs intérêts)
Répondre aux questions sur la recette du
formateur et sur les recettes des stagiaires
Clôture de la formation

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Apiculteur·rices
professionnel·les 



ADAPI Vaucluse4 novembre Présentiel

Mathilde MALJEVAC
mathilde.maljevac@adapi.adafrance.org

06 33 02 03 53

1 jour - 7 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Aménagements possibles sur demande

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

Produire et commercialiser 
de la propolis

Tarif*

Apprenant Vivéable : 
252€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 252€
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques 
Mise en pratique (outils de transformation)
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire de fin de formation

Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e Prérequis

AucunMathilde Maljevac
Emilie Tourlet

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Maîtriser les techniques de productions, de
valorisation et de commercialisation de la propolis

Produire de la propolis sur son exploitation apicole
Apprendre à transformer la propolis et élaborer des produits de qualité
Découvrir la réglementation en vigueur et s’y conformer

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (60€)



ADAPI Aix-en-
Provence

28 et 29 janvier Présentiel

Coline KOUCHNER
coline.kouchner@adapi.adafrance.org

06 86 20 61 86

2 jours - 14 heures

Noémie DELASSUS
noemie.delassus@adafrance.org

01 81 72 16 57

Aménagements possibles sur demande

Public concerné 

Apiculteur·rices
professionnel·les

Objectifs pédagogiques

L'hydromel ou quand le miel
redevient nectar

Tarif*

Apprenant Vivéable : 
504€ prélevés sur leur fonds
Non Vivéable : 504€
Repas non compris

Méthodes pédagogiques 

Supports pédagogiques 
Mise en pratique 
Dégustation
Questions et échanges

Programme

Modalités d’évaluation

Questionnaire de fin de formation

Modalités d’inscription

Remplir le formulaire d’inscription en ligne ou
contacter la personne référente.
Clôture des inscriptions 7 jours avant le début de la
formation

Intervenant·e Prérequis

AucunXavier Rennotte

 Votre contact pour toute
question administrative ou handicap

Votre contact privilégié
pour le contenu de la formation

Savoir parler de l’hydromel et connaître son histoire
pour la valoriser mais également savoir transformer
du mile en hydromel
Savoir comment mettre en place un atelier de
fabrication d’hydromel conforme ainsi que
connaitre les différents types

Compréhension des aspects historiques et culturels liés à cette boisson 
Apprentissage du processus de fermentation
Connaissance des différents types de miels utilisés 
Maîtrise des étapes de production 
Dégustation 
Analyse sensorielle de l’hydromel

*une cotisation solidaire pourra être demandée par l’ADA (60€)



Elevage

Gestion du cheptel - AOP Miel de Corse - 2026

Qualité

Stratégie

Commercialisation et techniques de vente - ADAPIC - 06 et 07 janvier 2026

Formations à venir 

Santé

Varroa - ADAPI - mi-novembre 2025 (3 jours)

Transformation

Transformation du miel - ADAPI - 18 novembre 2025
Hydromel - ADAGE - décembre 2025
Hydromel - ADA HDF - janvier 2026
Propolis - ADAPIC - 08 janvier 2026
Transformation du miel, produit cosmétiques - AOP Miel de Corse - 2026

Connaissance et respect du cahier des charges - AOP Miel de Corse - 13 novembre 2025
Pollen - ADAPI - 2025
Miellat - ADA BFC - février 2026

Autres formations

Voyage d’études - ADA HDF - 5, 6, 7 novembre 2025
Premiers secours citoyens (PSC) - ADA HDF - 20 novembre 2025



ADA France est une association à but non
lucratif créée par les apiculteurs, pour les
apiculteurs. ADA France est un organisme de
formation certifié par QUALIOPI.

ADA France et son réseau

La certification qualité a été délivrée 
au titre de la catégorie d’action suivante :
ACTIONS DE FORMATION


